LABE7

MICROTORREFACAD

LAUDO DE AVALIACAO SENSORIAL
Data de Emisséo: 25/08/2023
Solicitacdo: Tiago Chagas de Almeida, Sitio Morro Preto, Muzambinho-MG
Variedade: Catuai Vermelho
Amostra: Catuai Vermelho — Fermentado LEV
Processo: Fermentagao

Safra: 2023/24

Fragrancia-aroma
850

No geral
8.00

Dogura

Finalizagao
825 10.00

Acidez

Xicara limpa
825 10.00

Equilibrio
8.00

Uniformidade
10.00

Perfil sensorial: Frutas tropicais, refrescante, carambola, abacaxi, corpo delicado, acidez
citrica, finalizacédo longa e agradavel.
Pontuacdo Final: 87,75 pontos

Q-Grader: Pedro Laurence
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